
CHEF DE RANG
Missions : 

Assurer le service en salle, accueillir et conseiller les clients,
coordonner son rang et veiller à la qualité du service.

Profil : 
Expérience en restauration, sens du service, excellente

présentation, organisation et esprit d’équipe.

COMMIS DE SALLE
Missions : 

Préparer la salle, assister le chef de rang, assurer le service et
participer au débarrassage et au rangement.

Profil : 
Motivation, dynamisme, sens du service et esprit d’équipe. Une

première expérience est appréciée.

DEMI-CHEF DE PARTIE
Missions : 

Participer à la mise en place et à la production, assister le chef
de partie et garantir le respect des normes d’hygiène.

Profil : 
Formation en cuisine souhaitée, première expérience appréciée,

rigueur, motivation et esprit d’équipe.

CHEF DE PARTIE
Missions : 

Gérer son poste, assurer la production et le dressage des
préparations, encadrer les commis et garantir qualité et hygiène.

Profil : 
Expérience confirmée en cuisine, organisation, rigueur,

autonomie et capacité à travailler dans un environnement
exigeant.
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