


MENU DEJEUNER
Lunch Menu

Du lundi au vendredi (hors boissons. week-ends ol jours 16rics)
Linlrée / Plal — OU — Plal / Desserl 20¢

Linlrée / Plal / Desserl 39C



VIVE L’ECAILLE

Huitres ET Coquillages
Oysrters And seafood

[uilre Medium - plate de Belon les 6/ 29¢
Moedium size oyster — flal by Belon

Iuilre N3 Spéciale Mdédilerranée JC Giol les 3 28¢

Ovster N7 Spéciale Médilerrande JC Giol

Huilre N%3 Perle de 'lmpératrice Joél Dupuch les O
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Ovster N7 Perde de mpératrice Jocél Dupuch

Huilre N7 | Perle Noire Cadorel les 6 19¢
Ovster Ny Perle Noire Cadorel

Julols Mavo (2509) e
IWhelk with mayo (250¢q)

CRUSTACES

Shellfish
Crevelles roses bio les O 11¢
Organic pink shrinyp
Langouslines décorliquée vivilice les | 29¢
Vivilied shelled langoustines
Langouslines cuiles au courl-bouillon. mayo les [/ 29¢

Flamed langoustines. ponzu marinade

LES PLATFAUX
PLATTERS

Perit Mousse 7 92€

3 huilres Cadorel / 3 huitres Dupuch /3 praires a cru /3 crevelles roses /3 langoustines / bulols (250¢)
3 Cadorel oysters -~ 3 Dupuch oysters -~ 3 revy venus clams

2 pink shrimps -~ 3 langoustines - whelk (250q)
Vive 145% €

2 huilres Giol / 2 huilres Dupuch 7 2 huilres Cadorel /| praires & cru /2 langouslines vivifides / 2
gambons a cru / thon rouge / SUJacques / sériole

2 Giol oyslers 2 Dupuch oysters: 2 Cadorel oysters - f ravw venus clams -~ 2 langoustines -~ 2 scarlel
shrimp crudo. bluclin lunéda -~ scallops = yellowlail



VIVE LA SARDINE A L'HUILE
Sardinelles
Small sardines

Sardines millésimées « Sainl-Gilles-Croix-De-Vie »
2016/2017/2018/2010/2021/2022/20253
« Saml-Gilles-Croix-De-Vie " Vinlage Sardines

VIVE LES CLASSIQUES
CLASSICS
Tarama vivili¢ d'une huile de liveche
Taramea enlivened wilh lovage oil

Praires larcies a la sauge
Sage stulled venus clams

Bisque de crustacés infusée lagele
Shelllish bisque infused wilh merigold

Crevelles crouslillantes. spicy mayo yuzu
Crispy shrimp wilh spicy vuzu mayonnaise

Crabe mou croustillant, sauce Kari Gosse
Crispy soll-shell crah with Kari (GGosse sauce

VIVE LE CRU
RAWS

Thon rouge. ponzu el shiso pourpre

Dluclin luna. ponzu and purple shiso

[Tol ceviche de dorade. jalapenos el cilronnelle

ol sca bream ceviehe with jalapenos and lemongreass
Tarltare de bar. vinaigrette truffe

Sca bass lartare wilh Lrullle vinaigrelle

Sdériole maturée. pickles dail noir el ¢ébeltle

Cured yellowtail with black garlic pickles and spring onion
Carpaccio de SUJacques. sauce chimichurri

Scallop carpaccio wilh chimichurri sauce
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VIVE LE CHAUD
HOTS

Gamberro rosso grillés. huile d’ail pimentée 18¢
Grrilled giant pravwns wilh spicy garlic oil

Sole Meunicre aux algues 72(
Sole Meunicre wilh seaweeds

Vive a la [lamme. bouillon inlense aux épices douces 39¢C
IWeever. inlense brolh wilh swweel spices

StJacques [lashées. beurre blane miso saké 18¢
Flashed scallops with miso and sake beurre blanc

Cannelloni de Tangoustines. cilron verl el lail de coco 12¢
Langoustine cannclloni wilh lime and coconul miflk

Quarl de poulpe doré, bouillon li¢ d'une douce harissa 39¢C
Oclopus quarler. broth bound wilh mifd harisse

Pommes de lerre confiles au saké ne
Sake candied polaloes

Cocur de laitue. vinaigrelle gingembre el [ruil de saison ne
Heart of leltuce wilh ginger vinaigrelle and scasonal [ruil

Pousses d’épinard au ponzu. bonile sé¢chée 3¢
Spinach sprouls wilh ponzu and dried bonilo

Chou-leur roti au curry jaune beurre d’algues 12¢
Roasted caulillower stice wilh seavweed buller

Tranche de polimarron vinaigrelle lidde au sésame 3¢
Pumpkin vwedge wilh sesame vinaigrelle

Demi poulpe doré. bouillon li¢ d'une douce harissa 69c¢
LHall octopus. broth bound wilh mild harisse

Bar de ligne. beurre blane miso saké 95¢
Linc-caughl sca bass wilh miso and sake bearre hlanc

Dorade rovale rolic, sauce pil pil 95¢

Gill-head bream wilth pil pil sauce



VIVE LA DOUCEUR
SWEEINESS
Mousse au chocolal grand cru. fleur de sel et huile d’olive 15C
Grand Cru chocolale mousse wilh flear de sel and olive ol

Jrioche lacon pain perdu. glace arlisanale e
Irench loast brioche wilh artisanal ice cream

Riz au lail. caramel au beurre salé el riz soulTlé IN@
Rice pudding wilh salled buller caramel and pulled rice

AlTogalo ne
Vanilla ice cream covered by espresso collee

Cookice & la casserole XX noix de pécean el glace vanille 20
XNXL pecan deep dish cookie wilh vanilla ice cream (= 20 minules)
Canlal entre deux. fermier /¢

[arm Canlal enlre deuyx



